GRUNDONNERSTAG
14. APRIL 2022

Das Privdthotel

LINDTNER

HAMBURG

KARFREITAG
15. APRIL 2022

OSTERSAMSTAG
16. APRIL 2022

OSTERSONNTAG
17. APRIL 2022

OSTERMONTAG
18. APRIL 2022

Das Privdathotel

LINDTNER

HAMBURG

18.00 UHR
AUSSTELLUNGSEROFFNUNG
MIT PREISVERLEIHUNG
FREIER EINTRITT

19.30 UHR

MENU “WEIN & DESIGN”
ANMELDUNG UNTER TELEFON:
040 - 790 090

10.00 - 18.00 UHR

AUSSTELLUNG

OSTERLICHE MENUS UND
KOSTLICHSTE TORTEN AUS UNSERER
.KONDITOREI LINDTNER"

IN EPPENDORF

10.00 - 18.00 UHR

AUSSTELLUNG

OSTERLICHE MENUS UND
KOSTLICHSTE TORTEN AUS UNSERER
.KONDITOREI LINDTNER"

IN EPPENDORF

10.00 - 18.00 UHR
AUSSTELLUNG

AB 12.00 UHR

OSTERBUFFET

MIT OSTEREIERSUCHE FUR DIE
KLEINEN IM GARTEN

PRO PERSON 62,50 €
ANMELDUNG UNTER TELEFON:

040 - 790 090 KINDER VON 6-12 JAHREN ZAHLEN DIE HALFTE
KINDER BIS 6 JAHRE SIND KOSTENFREI

10.00 - 18.00 UHR
AUSSTELLUNG

AB 12.00 UHR

OSTERBUFFET

MIT OSTEREIERSUCHE FUR DIE
KLEINEN IM GARTEN

PRO PERSON 62,50 €
ANMELDUNG UNTER TELEFON:

040 - 790 090 KINDER VON 6-12 JAHREN ZAHLEN DIE HALFTE

KINDER BIS 6 JAHRE SIND KOSTENFREI

TEXTIL

Anne Andersson*
www.elblinnen.de

Ines Apitz
www.stilgewand.de

Annette Boysen
www.bildweberei.de

Ayre Brandt
www.patchwork-design.de

AR

SCHMUCK / GERAT / UHREN

Monika Bistram
bistrampapierschmuck@icloud.com

Claudia Christl
www.cchristl.com

Birgit Engelmann
www.birgitengelmann.de

Kathrin Heinicke *
www.heinickedesign.de

Anita Braun Maria Jahncke-Ernst
www.atelier-FREIERFALL.de jahncke.ernst@googlemail.com
Ula Dahm Annette Janecke

ula.dabo@web.de

Hildegard Decker-Staat
www.indigo-wolldesign.de

Martina Horn / Sybille Kéck *
www.handweberei-purpur.de

Anett Lober-Springinsguth
www.hexenwahn-mode.de

Heike Lorenzen
www.weberei-lorenzen.de

Annette Reher

annettejanecke@web.de

Karen Knickrehm
knickrehmkaren@gmail.com

Eva Lammle
www.|édmmle.com

Sabine Lan%
www.sabinelang.info

Marion Meckel
pm@creative-concept-company.de

Friederike Rohse

www.goldbekhof.de www.friederikerohse.de
J. H. Koch Werkstatten GmbH Wilhelm Schmidt
www.jhkoch.de schmidtlincoln@gmail.com

PAULINA'S FRIENDS
www.paulinasfriends.com

HOLZ

Hergen Béttcher *
www.hergenboettcher.de

Hermann Savary
Hermann@Savary.de

Erik Walther
www.erik-sachenmacher.de

KERAMIK
Jerry Johns *
www.ceramicdesign.de

Sabine Martin
www.keramartin.de

In%id Ripke-Bolinius *
www.ripke-bolinius-keramik.de

Cornelia Woitun
www.woitun-keramik.de

Nele Zander *
www.nele-zander-keramik.de

LEDER

Stefan Urbach *
www.lederfeinkost.de

Cornelia Sellschopp
www.schmucck.de

Eva Sérensen
www.eva-soerensen.de

Claudia Weilflog
www.pinkrubi.de

KUNST

Bettina Greitzke
www.kunst121.de

Caroline Matthaei *
www.carolinematthaei.co.uk

Frank Nordiek
www.landart.de

Susanne Schwarz
www.wolkenheime.de

PAPIER

Wiebke Steinwedel *
www.steinwedel-papierdesign.de

HUTE

Maren Kuchta
maren.kuchta@web.de

GLASMOSAIK

Dieter Geike
www.mosaik-und-licht.de

Wein T Design
im Privathotel Lindtner Hambury

Weingut Tina Pfaffmann
zu Gast im Lindiner

Aperitif zur Vernissage
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Bérlauchmousse

gebeizter und confierter Bio Lachs |
Ketakaviar | FenchelRyaut

- I0.© O) i U

Stubenkiiken im Knusperblatt

Erbsen-Risotto | Siifimaisschaum
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Limonen Sorbet
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Dreierlei vom Lamm

Portweinjus | eingelegter Rfiabarber |
glasierte Riibchen | Macaire-Kartoffeln

- 10, © C) I U

Geeistes Winzersiippchen

Waldmeistereis | marinierte Beeren |
gebackener Korallenchip

OO~

Kaffee Lindtner’s Petits fours

€98,50

(inklusive begleitende Weine, Mineralwasser und Kaffee)



